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Cotisation annuelle bulletin SMHR compris : 25 € pour une personne seule - 30 € pour un couple
Bulletin FME : rajouter 10 € a la cotisation de base
(a retirer au siége ou a l'exposition annuelle)
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Gomphus clavatus (Pers.) 6ray, 1821

Chanterelle violette

DIVISION - BASIDIOMYCOTA
SUBDIVISION - AGARICOMYCOTINA
CLASSE - Agaricomycetes

ORDRE - Gomphales

FAMILLE - Gomphaceae

Gomphus clavatus est une espéce comestible de
champignon du genre Gomphus. Il est de type
« girolle » et peut pousser en grappe. Le corps du
fruit est en forme de vase ou d'éventail avec des
bords ondulés sur le pourtour et peut atteindre 15-
16 cm (6-6 14 in) de large et 17 cm (6 34 in) de
haut. 1l est ectomycorhizien et peut venir avec
feuillus et coniféres avec une préférence pour ces
derniers. La surface supérieure ou chapeau est brun
orangé a lilas. L'hyménium est d'une couleur
pourpre distinctive et est couvert de rides et de
crétes. Cette espece est plutét montagnarde. Elle a
été placée sur les listes rouges nationales des
champignons menacés dans 17 pays européens et
fait partie des 33 especes proposeées pour la
conservation internationale dans le cadre de la
Convention de Berne, chiffre pouvant encore
évoluer. Le Gomphus clavatus est considéré comme
un comestible de choix mais il reste souvent infesté
d'insectes ... @ moins que vous ne le trouviez tres
jeune.
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